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Beira BaixaRegião:

Manual Colheita: 

Biológica (PT-BIO-04)Modo de produção: 

Fermentação segundo os métodos tradicionais. 
Destilação lenta em alambique de cobre

Produção: 

Límpida e incolor. Aroma e sabor a medronho, 
intenso e frutado

Notas de prova: 

45% vol. Teor Alcoólico: 

Garrafa de 50cl embalada em tubo de cartão
Garrafa de 20cl

Apresentação: 

Joana PerdigãoEnóloga:

A Aguardente de Medronho Biológica VIRA LOBOS é produzida na Beira Baixa a partir
de medronhos colhidos à mão em pomares certificados. Fermentada e destilada com
mestria numa destilaria artesanal biológica, de modo a preservar todo o carácter e
essência da fruta, a aguardente capta os aromas e sabores únicos da região,
resultando numa bebida robusta, sofisticada e envolvente, frutada e delicadamente
harmoniosa.
Cada garrafa de VIRA LOBOS é uma homenagem à tradição e ao cuidado artesanal,
um tributo à riqueza e diversidade botânica e cultural do Mediterrâneo.
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